
  
  

                                                                                                                   
  
  

CATERING ANGEBOT                                       
  
Lieber Gast  

  

Es freut uns sehr, dass Sie uns für die Durchführung Ihres nächsten 

Festanlasses in Erwägung ziehen.  

  

Dabei dürfen Sie sich auf unsere, langjährige Erfahrung verlassen. 

Kulinarische Köstlichkeiten in höchster Qualität. Unser professionelles 

Küchen- und Serviceteam verhilft Ihrem Anlass zum erwünschten Glanz 

und zufriedenen, begeisterten Gästen.   

  

Nachfolgend finden Sie für Ihre Planung ein paar Anregungen aus 

unserem vielseitigen Angebot. Gerne beraten wir Sie persönlich bei Ihrer 

Wahl oder besprechen Ihre weiteren, individuellen Wünsche.  

  

  

Mit sonnigen Grüssen  

  

Maximilian Düvel  

Leitung Gastronomie  

  

071 918 62 62  

071 918 62 85 direkt    

  

Maximilian.Duevel@sunnewies.ch  

  

  

  

  

  

  

  



                

  

Apéro  
  

  

Kleiner Apéro  
  

Chips, Nüssli, assortiertes Salzgebäck   SFr   5.00  

          

Mittlerer Apéro  
  

Chips, Nüssli, assortiertes Salzgebäck,   

Schinkengipfel, Pizza, Käseküchlein   SFr 10.00  

       

    

Grosser Apéro  
  

Chips, Nüssli, assortiertes Salzgebäck, Schinkengipfel,  

Pizza, Käseküchlein  

Antipasti (Oliven, Auberginen, Teufelshörnchen,  

Tomaten, Zucchetti)   SFr 15.00  

  

  

Weitere Varianten  
  

Gemüsestickers mit Dips   SFr   3.00  

    

Tomate-Mozzarella spiesse  

  

 SFr   3.00  

Diverse «Metersandwiches»  

  

 SFr   4.00  

Lachs-Canapés   SFr   5.00  

  

  

  

  



  

  

                
  

  

Salat  
  

Grüner Salat   SFr 7.50  

  

Gemischter Salat   SFr 9.00  

  

Salat Caprese   SFr 10.00  

  

Nüsslisalat mit Ei und Speckwürfeli   SFr 10.50  

  

  

  

Suppen  
  

Bouillon mit Flädli oder Eierstich   SFr 5.00  

  

Tomatencremesuppe mit Basilikum   SFr 8.00  

  

Rüebli-Ingwer suppe    SFr 8.50  

  

Bündner Gerstensuppe   SFr 9.50  

    

  

  

  

    

  

  

  

  



  

                
  

  

Fitnessteller  
  

Paniertes Schweinsschnitzel oder nature   SFr 25.00  

      

Schweinssteak mit Kräuterbutter   SFr 27.00  

    

Rindsentrecote mit Kräuterbutter   SFr 34.00  

    

Panierter Camembert   SFr 19.00  

    

Fischknusperli mit Tartaresauce   SFr 24.00  

  

  

    

       

       

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



  

                
  

  

Fleisch / Schwein  
  

  

Schweinsvoressen „Gärtnerinnen Art „   SFr 22.00  

Butter-spätzli  

Marktgemüse       

  

Schweinsrahmgeschnetzeltes Zürcher Art   SFr 26.00  

Kartoffelrösti  

Broccoli     

  

Schwedenbraten an Rotwein Jus    SFr 26.00  

Kartoffelkroketten  

Gemüse    

  

Paniertes Schweinsschnitzel   SFr 26.00  

Pommes Frites  

Marktgemüse    

 

Cordon-bleu mit Thurgauer Käse gefüllt                           SFr 30.00  

Butter-spätzli  

Marktgemüse    

        

Schweinsfilet im Brät-Speckmantel   SFr 37.00  

Thymian Jus  

Kartoffelgratin  

Honig-Rüebli    

    

       

       

  



                
  

  

Fleisch / Rind  
  

  

Hausgemachter Hackbraten an Pilzrahmsauce   SFr 21.00  

Röstkartoffeln  

Gemüse    

    

Rindsfleischvogel an Rotweinsauce   SFr 23.00  

Teigwaren  

Gemüse    

    

Rindsvoressen " Ungarische Art "   SFr 25.00  

Butterreis  

Gemüse      

      

Rindsfiletspitzen «Stroganoff»   SFr 38.00  

Kartoffel-Kräuter stock   

Gemüse      

  

Rindsfilet mit Kartoffel Majoran Kruste                               SFr 47.00  

Zitronen Risotto  

Wilder Broccoli     

    

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



                
  

  

Fleisch / Kalb  

  

  

 

Kalbsvoressen an Rahmsauce mit Morcheln  

Butternudeln  

Gemüse    

    

 SFr 27.00  

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art»  

Kartoffelrösti  

Broccoli     

    

 SFr 34.00  

Kalbsschnitzel an rosa Pfeffersauce  

Pommes Frites  

Marktgemüse   

    

 SFr 34.00  

Kalbsnierstück an Whisky – Honigsauce  

Tagliatelle  

Gebratene Waldpilze    

    

 SFr 40.00     

Zartes Kalbsfilet an Portwein Jus 

Kartoffel Mousseline   

Gemüse Nest     

 SFr 57.00  

    

    

  

  

  

  

  

  

  

  

  



                
  

  

Fleisch / Lamm  
  

  

Lammvoressen an Zitronengras Sauce    SFr 23.00  

Polenta Halbmonde  

Gemüse    

    

Lammgigot an Rosmarinjus   SFr 28.00  

Pommes Rissolées  

Gemüse    

      

Lammrückenfilet    SFr 35.00  

Kartoffel Gratin  

Pastinaken Gemüse    

  

  

Fleisch / Poulet  
  

  

Riz Casimir   SFr 23.00  

Früchtegarnitur  

    

Gebratene Poulet Brust an soja-Reduktion    SFr 26.00  

Kartoffel-pastinaken stock   

Gemüse    

      

Maispoularde mit Ricotta Kräuter Füllung   SFr 29.00  

Orangen-Reis  

Pak-Choi     

    

  

  

  



  

  

                
  

  

Dessert  

  

  

 

Caramelköpfli mit Rahm  

    

SFr     6.50  

Thurgauer Mostcreme mit Rahm  

    

SFr     8.50  

Frischer Fruchtsalat mit Rahm  SFr     8.50  

                  

    

  

Meringues mit Rahm  

    

SFr     8.50  

Gebrannte Creme  

  

SFr     8.00  

Cognac-Zwetschgen mit Vanilleeis und Rahm  

    

SFr   12.00  

Hausgemachte Trüffschnitte  SFr     8.00  

      

Zweierlei Schoggimousse   SFr     9.00  

      

    

      

   

    

  

  

  

  

  

  

  

  



  

  

  

  

  

                

  

Spezialwünsche  
  

  

Gerne beraten wir Sie auch bezüglich speziellen Wünschen oder 

bestimmten Saisonspezialitäten.  

  

  

Diverses  
  

Preise:    

  

Obige Preise gelten ab 10 Personen  

Kinder:    

  

Kinder unter 10 Jahren bezahlen den halben Preis  

Personal-Services:  

  

Zusätzliche Dienstleistungen unseres 

GastroPersonals offerieren wir Ihnen gerne  

Räumlichkeiten:    

  

Aloissäli: bis 40 Personen  

Wintergarten mit Aussenbereich: bis 20 Personen  

Blumen/Deko:    Gerne organisieren wir Ihnen auch die Dekoration 

gegen Verrechnung der Selbstkosten  

  

  

  

  

  


