Menuplan vom 23.09.2024 bis 29.09.2024 suiuies

Individuell begteitet und betreut.

Woche Montag 23.09.24 Dienstag 24.09.24 | Mittwoch 25.09.24 Donnerstag 26.09.24 | Freitag 27.09.24 Samstag 28.09.24  Sonntag 29.09.24
Tagessuppe Brotsuppe Griesssuppe Bouillon mit Eierstich | Gemisecremesuppe | Huhnersuppe mit | Kartoffelrahmsuppe | Kalbfleischcreme
Nudeln
Tagessalat Sellerie-Apfelsalat Salat "Mimosa" Kohlrabensalat
Dillsauce
Menu 1 Schweins Cordon Rindsvoressen mit | Geschnetzeltes vom Hausgemachter Gekochter Speck Schweinsfilet im Gespickter
bleu "Appenzeller Art" Gemise Kalb "Jager Art"  |Kase-Zwiebelfladen mit Buurepolenta Bratmantel Rindsbraten
Pommes Frites Gemisereis Kartoffelstampf Speck Wurzelgemuse Kartoffelgratin Rosmarin Kartoffeln
Mischgemiise Bohnen Broccoli Mischgemiise Dérrbohnen
Menu 2 Appenzeller Brat-Schinkensteak Coq au Vin Lammnierstiick an Pangasiuspiccata | Kaninchenrollbraten Spaghetti
Siedwurst Krauterpolenta Gemdiserisotto Knoblauchsauce Zitronenreis Serviettenknddel Rauchlachssauce
Kartoffel-Gurkensalat Rahmlauch Karottenstabchen Kartoffelkroketten Blattspinat Mischgemise
Basilikumtomaten
Vegi Menu Cannelloni fein gefillt| V-Eierspatzli mit | V-Geflillte Teigtasche, V-Falafel Balichen | V-Kartoffelgnocchis V-Geflllte V-Paniertes
Gemise und Kase "Samosa" mit Kirbis Riesenchampignons |  Sellerieschnitzel
Tagesdessert Erdbeercreme Blatterteigcornet Pistazien Creme Tiramisu Kuchen Vanillecreme Triffschnitte
Abendessen Thonsalat auf Schinken mit Wurstwegge Zigeunersalat reich |[emuse-NidelkasefladeGerauchter Landjager]  Pouletsalat mit
Toastbrot Selleriesalat garniert Hausbrot mit Vollkornbrot Frichten
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Salatteller

Birchermusli

Fleischteller

Eieromelette

Tomatenravioli

Cafe Complet

Kartoffelstock

Unvertraglichkeiten / Allergene / Fischherkunft: Unser Personal gibt Ihnen gerne Auskunft.
Fleischdeklaration / Herkunft: Rind-, Kalb-, Schweinefleisch CH / Kaninchen Ungarn / Gefligel CH / Lamm Neuseeland




